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L sercem
do polskiej tradvycyi



Lubelszczyzmna...

Lubelszczyzna stanowi wyrdzniajqcq sie na tle innych regionéw Polski
przestrzen, ktéra pod wzgledem kulturowym jest dosé moecno zréznicowana,

ale tez bogata w zwyczaje i obrzedy ludowe. Wptyw na ten stan majq

tradycje przekazywane przez kolejne pokolenia kolejnym pokoleniom.




Weglin...

W gminie Trzydnik Duzy w powiecie krasnickim jest wiele zespotéw
kultywujgcych ludowe tradycje. Jednym z nich jest Koto Gospodyn
Wiejskich w Weglinie.

Tradycja jest nieodtgcznym elementem polskiej kultury, a my jestesmy

jej matq czesciq. Nasi przodkowie z ogromnq pieczotowitosciq dbali,

aby obyczaje i wiedza o nich przekazywane byty z pokolenia na pokolenie.
My przejelismy od nich we krwi che¢ pielegnowania tych cennych wartosci

i doktadamy wszelkich staran, aby uchroni¢ je przed zapomnieniem.




Lacze¢lo si¢ od piesni koscielnych...

W latach 80. XX wieku w Weglinie byto bardzo aktywne koto gospodyn
wiejskich, ktére angazowato sie szczegdlnie w uroczystosci koscielne

i budowe kosciota. Potem nastgpita prawie 30-letnia przerwa,

az w lipcu 2012 roku mieszkanki wsi powotaty do zycia nowe koto,
ktérego przewodniczqcq zostata pani Kazimiera Szymanska.

Rok pézniej, m.in. z inicjatywy cztonkin KGW w Weglinie, powstata

swietlica dla dzieci i mtodziezy, jako miejsce spotkan mieszkancéw wsi.

Od momentu reaktywacji KGW w Weglinie,
byto wspétorganizatorem m.in. Gminnych
Dozynek, Dnia Herbu, swieta pieczonego
ziemniaka, choinki dla dzieci i rodzinnego

festynu.

W grudniu 201 8 roku koto zarejestrowato
sie w Agencji Restrukturyzaciji i Modernizacji
Rolnictwa, by m.in. korzystaé z mozliwosci

pozyskiwania dotacji na swojq dziatalnosc.




Milosc do tradycii...

Dzisiaj warto zastanowi¢ sie nad tym, dlaczego naszym przodkom tak
bardzo zalezato na pielegnowaniu tradycji i przekazaniu jej kolejnym
pokoleniom, do ktérych my nalezymy. Teraz to my jestesmy w miejscu,
w ktérym kiedys byli nasi przodkowie i przekazujemy dwém pokoleniom

mitos¢ do tradycji, mitosé, ktérq zaszczepili w nas ojcowie.




Patrzymy sobie w oczxy...

Tradycja pozwala na gromadzenie sie "wokét jednego stotu", przy ktérym
patrzymy sobie w oczy, rozmawiamy, Spiewamy, Smiejemy sie i milczymy.
| czasami to milczenie jest bardzo wymowne... Kiedy trzeba - jest gwarno

i wesoto, kiedy trzeba - milczymy i piszemy wiersze...

Moje wiersze sq proste,
jak wiejski bochen chleba,
jak mito$é, co plynie z serca

i wiara, ktérej nam wszystkim potrzeba.

Moje wiersze sq proste
jak skiba ziemi czarnej,
potem ojcdw zroszonej

Zyznej i urodzajnej.

Moje wiersze pisane
jak mowa wiejskiego ludu,
jak pacierz szeptany przez matke

razem z nami, bez trudu.

Maria Magdziak - KGW w Weglinie, 8 maja 2000 roku




Wedlug poér rokau...

Rytm zycia na wsi wyznaczajq nam pory roku. Tak jak nasi przodkowie -
od zawsze pozostajemy w Scistym zwigzku z naturg. Naszemu zyciu i pracy
towarzyszy przyroda - drzewa, kwiaty, zwierzeta. Szczegélnie bez tych
ostatnich nie wyobrazamy sobie zycia, bo dzieki nim... $§pimy dobrze... ©




Diugie zimowe wieczory...

Jeszcze w latach 80-tych XX wieku dlugie zimowe wieczory w naszych
domach uptywaty pod znakiem darcia pierza. Schodzitysmy sie u jednej
sgsiadki i skubatysSmy pierze. Przede wszystkim spotykatysmy sie w domach,
gdzie byty panny na wydaniu. Z pierza gesiego przygotowywatysmy wsady
do poduszek i kotder, ktére byty wianem dla panny wychodzqcej za mqz.
Darciu pierza towarzyszyty rozmowy przy zastawionym stole, przyspiewki,
a nawet tance, czasami nawet z kapelq. Po tym wszystkim, péznqg nocq

wracatySmy do swoich doméw.




Libacja i tance nawet...

Tak samo jak i piérnie byly [...] kazda gospodyni trzymata gesi, na pierzynke,
na poduszke, to przeciez tam nie byfo kofder gotowych, wszystko dla dzieci

Z piér i kazdy trzymat gesi i te piéra z tych patek trza byto obskubywaé.

| wtedy sie schodzily do jednego — pigé, szesé, siedem, nawet dziesieé kobiet

| co wieczdr przychodzily skubaly te piéra. A na koniec byta libacja i tarice
nawet. [...] i grajek i tance i to byfo takie wesofe. Schodzily sie, spiewaly takie

piosenki ludowe jak wieczér tam.

[Kazimiera Lewandowska, Wola Trzydnicka 2012]




(Nie) wymarla tradycja...

Zwyczaj darcia pierza, ktéry byt waznym elementem zycia towarzyskiego
w naszej wsi, juz dawno wymart z réznych powodow, jednak postanowitysmy,

jako babcie i matki z Weglina, przekazaé go naszym cérkom i wnuczkom...

Od wielu lat ocieraty sie one o naszq dziatalnosé gospodyn wiejskich -
poczqgtkowo angazowatysmy miode dziewczeta z naszej wioski do $piewania
piesni w kosciele, wicia wiencéw dozynkowych i palm wielkanocnych, do
udziatu w przeglgdach kultywujgcych tradycje ludowe - byto tego bardzo

duzo na przestrzeni lat.




Artystycznie...



Pewnego razu...

W 2012 roku zostata otwarta $wietlica w naszej wsi. To tam do dzi§ wijemy wience, schodzimy sie na
préby $piewacze, zebrania Kota Gospodyn Wiejskich i pogaduchy. W $wietlicy od poczqgtku oprécz nas
gromadzity sie nasze dzieci - cérki i wnuczki, ktore zawsze zyty blisko tradycji - to byta naturalna kolej
rzeczy. | cho¢ poczqgtkowo ich spotkania w swietlicy byty nastawione na zabawe, to z czasem zamienita
sie ona w zabawe w tradycje. Nasze dzieci, ktére poznawaty dzieki nam obyczaje, chcq kontynuowaé
tradycje swoich przodkéw. To piekne, ze gdy wszystko sie zmienia dookota, jest cos, co towarzyszy nam

niezmiennie od wielu lat.

Mostem tqczqcym historie i wspdlczesnosé jest Zespdt Switez. Powstat on

w naszej pieknej wsi Weglin i postanowit pielegnowaé




L chatupy na scene¢ z pierogiem...

My gospodynie wiejskie dartysmy pierze w chatupach, nasze dzieci - Zesp6t
Switez wynidst pidrnie na scene. Zeby jq przedstawié¢ jako widowisko
obrzedowe, cztonkowie zespotu musieli sporo sie napracowac - upiec pieroga
z kaszy gryczanej, poéwiczy¢ stare przyspiewki i tance, zgromadzié

stroje i rekwizyty, np. przetaki, piéra, witki brzozowe, obrazy swiete, kwiaty

z bibuty, ziota, kosze wiklinowe, lampy naftowe, obrusy.
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L weglinskiej kuchni...

W dawniejszych czasach niemal w kazdym gospodarstwie
w regionie uprawiano gryke, z ktérej we wtasnym zakresie
mozna byto uzyskaé kasze uzywanq na pierogi pieczone w
piecu, pierozki gotowane oraz kasze okraszonq mastem lub
podawanqg z mlekiem albo miodem. Pierogi gryczane od
najdawniejszych czaséw pieczone bylty w piecu na
Wielkanoc, Boze Narodzenie, piérnie oraz na wieksze
uroczystosci rodzinne, takie jak: wesela, chrzciny i stypy. Byty
smaczne, tatwe do podzielenia i niedrogie, a wiekszos¢ ich
sktadnikéw pochodzita z witasnych gospodarstw. Podczas
uroczystosci pierég podawano w przetaku lub sicie. Pierogi
gryczane pieczono takze w okresie zniw i wykopkéw, gdy
przy wykonywaniu prac polowych braty udziat cate rodziny
oraz okoliczni sgsiedzi. Podczas przerwy wszyscy posilali sie
takim pierogiem, popijajgc go mlekiem. Dziato sie tak
jeszcze w okresie, kiedy zboze scinano sierpem, a ziemniaki
kopano motykq, zwyczaj ten nie zanikt i trwa do dzisiqj.
Tradycja  pieczenia  pierogéw  przekazywana byta
z pokolenia na pokolenie ustnie, poniewaz w dawnych
czasach nie wszyscy umieli czytaé i pisac.




Smacznego...

NADZIENIE CIASTO

1 kg biatego sera 4 szklanki maki
1/2 kg kaszy gryczanej 2 jaja

2 tyzki miodu 7 dag drozdzy

1 tyzka kaszy manny 1/2 margaryny

. . sol
3 jaja
cukier
1 zéttko
mleko
1 masto
Smietana
sol
cukier

mieta

SPOSOB WYKONANIA
Kasze gryczang ugotowaé na mleku lub wodzie - na sypko, dodajqgc sél do smaku. Do cieptej kaszy
wilozyé masto wezesniej wyjete z lodéwki, dodaé biaty ser, jaja, Smietane, rozdrobniong miete oraz

kasze manne. Doda¢ miéd lub cukier do smaku.

Na stolnice wysypaé make, dodaé drozdze rozpuszczone w cukrze (1 tyzka) lub w mleku. Dodaé
pozostate sktadniki. Zagnies¢ ciasto i podzieli¢ na dwie czesci - wiekszq i mniejszq. Wytozy¢ blache
papierem do pieczenia. Rozwatkowaé wiekszq czeé¢ ciasta, utozyé na blasze i wylozyé nadzienie.
Rozwatkowaé mniejszq czesé ciasta i przykry¢ niq nadzienie. Zawingé brzegi dolnej czesci ciasta do
géry, by farsz nie wyciekt podczas pieczenia. Posmarowaé gérnq czesé ciasta jajkiem i ponakiuwaé
widelcem w kilku miejscach. Rozgrzaé piekarnik do 180 stopni i piec okoto 1 godzine, az ciasto sie
zarumieni. Po wyjeciu pieroga z piekarnika, wytozyé go na deske gérnq czesciq do dotu, by

wierzchnia warstwa ciasta nie odchodzita od nadzienia.

Ten pierég mozna zrobié¢ réwniez z kaszy jaglanej albo kaszy gryczanej wymieszanej z ryzem.
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Szacunek wobec tradycji...

Wyrazem szacunku wobec tradycji jest widowisko obrzedowe ,,Piérnia”
przygotowane przez Zespdt Switez. Prezentujqc obrzed miodziez $wietnie

bawi sie na scenie, ale nie zapomina tez o wartosciach wychowawczych -
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XXX Wojewodzki Konkurs
udowe obrzedy i zwyczaje”
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Zapraszamy do obej





https://www.youtube.com/watch?v=KohxaW1GolQ

SPECJALNA
DYREKTORA WOJEWODZKIEGO DOMU KULTURY
W RZESZOWILE

dla

Zespotu SWITEZ z Weglina
XXXLL WOJEWODZKIM KONKURSIE
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Koto Gospodyn Wiejskich w Weglini

Autor...
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